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Le Nostre Bollicine 

 

 

 

 

 

• LE RÉSERVE         € 110,00 

Billecart-Salmon - Francia 

30% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 40% Pinot Meunier  
 
Equilibrio e armonia si uniscono in un vino sottile e arioso.  
Questa cuvée nasce da un blend di tre vitigni provenienti dai migliori terroir della Champagne. 
Ideale per ogni momento della vita, delizierà gli invitati all’aperitivo o a cena. 
 

 • BRÙT - Franciacorta DOCG      € 40,00 

Contadi Castaldi - Lombardia 

Chardonnay 80%, Pinot Nero 10%, Pinot Bianco 10% 
 

È un brut vivace, ricco di fragranza, che predilige la scorrevolezza e un linguaggio sensoriale accessibile, 
uno stile equilibrato e versatile. 

Al bicchiere ha colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, animato da un perlage fine e persistente. 

Al naso è fresco, con note floreali di tiglio, sfumature di agrumi, pesca bianca e pepe verde. 

La bocca è tesa e croccante, fresca e verticale, sapida, raffinata e con un finale persistente molto piacevole. 

 

• BRÙT - Franciacorta DOCG Magnum    € 85,00 

Contadi Castaldi - Lombardia 

Chardonnay 80%, Pinot Nero 10%, Pinot Bianco 10% 
 
È un brut vivace, ricco di fragranza, che predilige la scorrevolezza e un linguaggio sensoriale accessibile, 
uno stile equilibrato e versatile. 

Al bicchiere ha colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, animato da un perlage fine e persistente. 

Al naso è fresco, con note floreali di tiglio, sfumature di agrumi, pesca bianca e pepe verde. 

La bocca è tesa e croccante, fresca e verticale, sapida, raffinata e con un finale persistente molto piacevole. 

 

• ROSÉ - Franciacorta DOCG      € 45,00 

Contadi Castaldi - Lombardia 

Chardonnay 65%, Pinot Nero 35% 
 

Ha un bel colore rosa corallo, molto luminoso, con un perlage fine e persistente. 

Un Franciacorta originale, con uno stile moderno, grazie a un abile uso delle uve pinot nero. 

Al naso si avvertono chiare note di frutti di bosco, di petali di rosa fresca, sfumature di mela e di frutta tropicale. 

In bocca è strutturato, nitido e vivace, sapido e sensorialmente ritmato. 

Il finale è lungo e di buon equilibrio. 

 

 

• ALMA ASSEMBLAGE 1 - Franciacorta DOCG   € 60,00 

Bellavista - Lombardia 

Chardonnay 86%, Pinot nero 13%, Pinot bianco 1% 
 

Il colore è giallo luminoso e purissimo. 

Un bouquet delicato di fiori mediterranei che si unisce a vivaci note agrumate, offrendo freschezza e complessità. 

Al palato si presenta dinamico e teso, con un finale minerale che aggiunge profondità e carattere. 

 

 

 

 

 



 

 

• ALMA ASSEMBLAGE 1 - Franciacorta DOCG Magnum € 130,00 

Bellavista - Lombardia 

Chardonnay 86%, Pinot nero 13%, Pinot bianco 1% 
 

Il colore è giallo luminoso e purissimo. 

Un bouquet delicato di fiori mediterranei che si unisce a vivaci note agrumate, offrendo freschezza e complessità. 

Al palato si presenta dinamico e teso, con un finale minerale che aggiunge profondità e carattere. 

 

 

 

• CRÉMANT DE LIMOUX BRUT NATURE    € 35,00 

Domaine Bouché - Francia 

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir 
 

Di colore giallo con leggeri riflessi verdognoli, presenta profumi le cui note riportano agli agrumi e alla mela verde. 
Al gusto è equilibrato, con buona acidità e basso dosaggio. 
 

 

• CRÉMANT DE LIMOUX ROSÉ     € 35,00 

Domaine Bouché - Francia 

Chardonnay, Chenin, Pinot Noir 
 

Un equilibrio perfetto tra freschezza, rotondità, una punta di vivacità.  
Gradevoli note olfattive di frutti rossi, composta di lamponi e ribes nero.  
 

 

 

• PROSECCO SUPERIORE DOCG MILLESIMATO BRUT € 30,00 

LaMarca - Veneto 

Glera 
 

Di colore giallo paglierino cristallino, perlage fine e persistente, 
al naso netti sentori di mela verde e pera in un mix delicato con glicine e fiori bianchi. 
In bocca risulta deciso ma allo stesso tempo morbido e di buona freschezza. 

 

 

• CRISTAL          € 400,00 

Louis Roederer - Francia 

58% Pinot Noir, 42% Chardonnay 
 
L'annata 2016 è stata caratterizzata da variazioni 
climatiche particolarmente marcate. Colore giallo brillante e luminoso. 
Magnifica effervescenza, lenta e fine. Bouquet intenso, profondo e preciso nel quale 
si mescolano profumi di fiori bianchi (acacia), di agrumi 
concentrati e tostati (limone) e di frutti gialli maturi (pesca,prugna mirabella). 
 

 

 



• COLLECTION         € 110,00 

Louis Roederer - Francia 

54%Chardonnay, 35%Pinot Noir, 11%Meunier  
 
Color champagne dai riflessi luminosi e brillanti. 

Effervescenza estremamente fine e regolare. Bouquet di frutti gialli (prugna mirabella, pesca noce) 

e di agrumi canditi (limone) completato da note di legno (tostate, vanigliate) provenienti dal 24% di vini vinificati 

nelle botti di rovere francese. 

 

 

 

 
 

• PERLÉ          € 70,00 

Ferrari - Trentino Alto Adige 

Chardonnay  
 
Tonalità che incanta, grazie a un’elegante tenue doratura che regala una sfumatura davvero unica. 
È un gioioso carosello agrumato quello che si presenta al naso, in un susseguirsi di pompelmo,  
cedro e fiori d’arancio, prima della fresca e pungente nota di rabarbaro, che fa da preludio a un 
sentore leggermente affumicato e a un finale minerale. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

I Nostri Bianchi 
 

 

 

• CIRÒ BIANCO DOC Bio       € 28,00 

Vigneti Vumbaca - Calabria 

Greco Bianco 
 

Di colore giallo con riflessi verdolini, profumo delicato ed elegante. 

Sapore secco, fresco e sapido, ben equilibrato. 

 

 

• MARECHIARO         € 25,00 

Ippolito - Calabria 

Greco Bianco 
 

Colore cristallino, è intenso e persistente all'aroma, con sentori di frutta tropicale, pera, pesca e fiori bianchi. 

Al gusto è fresco, mediterraneo, con una piacevole nota marina finale. 

 

 

• PECORELLO         € 30,00 

Ippolito - Calabria 

Pecorello 
 

Paglierino brillante, complesso, mediterraneo ed elegante al naso, con note di agrumi, frutta a pasta gialla e toni minerali. 

Al palato è vibrante, equilibrato e di lunga persistenza. 
 

• CRITONE         € 25,00 

Librandi - Calabria 

Chardonnay 90%, Sauvignon Blanc 10% 
 

Un vino fresco e sapido, ma al tempo stesso profondo e persistente. 

 

 

 

 

• AUTORITRATTO        € 55,00 

Antonella Lombardo - Calabria 

100% Mantonico 
 

Vino dal giallo paglierino carico tendente al dorato, con profumo ed aromi di fiori bianchi freschi, 

frutta tropicale, sentori agrumati e note erbacee 

 

 

• GRECO          € 38,00 

Antonella Lombardo - Calabria 

100% Greco di Bianco 
 

Vino dal colore giallo paglierino, con profumi ed aromi tipici varietali di frutta, fiori gialli e leggeri sentori agrumati. 

Il sapore è avvolgente, dal timbro mediterraneo, salino e saporito in bocca, con un finale di grande piacevolezza  

 

 



 

 

• SETTECHIESE         € 22,00  

Serracavallo - Calabria 

40% Pecorello, 30% Chardonnay, 30% Riesling 

 

Giallo paglierino luminoso, sentori di rosa bianca e fiori di campo, leggero sentore minerale. 

Profilo gustativo deciso con venature minerali e fruttate. 

 

• GRAMA’          € 29,00  

Tramontana - Calabria 

Zibibbo 

 

Un colore giallo dorato luminoso, indice della maturazione delle uve e della struttura del vino. 

Il bouquet aromatico è ricco e intenso: al naso emergono profumi di fiori bianchi, ginestra e gelsomino, 

accompagnati da sensazioni che richiamano il carattere mediterraneo del territorio.  

 

• RÈFULU          € 28,00  

Casa Comerci - Calabria 

Greco bianco 

 

Dal colore giallo paglierino tenue, luminoso, al naso sentori di ginestra, sambuco, limone, mandarino cinese, mela verde, 

e leggeri spunti erbacei. In bocca è delicato, energico, mostrando buon corpo, 

e gradevolissima fusione tra acidità e sapidità. Lunga persistenza e gradevoli tocchi agrumati nel finale.  

 

 

• MARIA COSTANZA       € 35,00 

Azienda Agricola G. Milazzo - Sicilia 

Chardonnay, Inzolia 
 

Si presenta di un bel colore giallo paglierino con riflessi verdi. Al naso è seducente. In apertura sentori 

di fi ori bianchi ben si sposano ai vegetali aromatici, emergono, poi, avvolgenti note di fi ori e foglie di 

agrumi. In bocca risulta pieno e con una bella struttura, la sapidità garantisce una grande persistenza gustativa. 

 

 

• ALLEMANDA         € 26,00 

Planeta - Sicilia 

100% Moscato bianco 
 

Giallo molto chiaro con riflessi verdi. Gelsomino, petali di rosa, mandarino, pompelmo rosa, fiori di arancia/ neroli 

e profumi di mare; quasi una sensazione olfattiva di vaniglia. 

In bocca è pieno, snello, con una morbidezza ben sorretta da una sottile acidità. 

 

 

 

• ALASTRO         € 26,00 

Planeta - Sicilia 

85% Grecanico e 15% Sauvignon Blanc 
 

Il colore giallo molto chiaro con nuances verdi è espressione di vitalità e foriero di longevità. 

In bocca è fresco e morbido, guidato dalla classe del Grecanico. 

 

 

 



 

• ETNA BIANCO CONTRADA TACCIONE    € 32,00 

Planeta - Sicilia 

100% Carricante 
 

Al naso note di fiori di acacia bianca, mandorla bianca e fresca, 

pesche di montagna una nota di una crema bianca di nocciola. 

Al palato è ricco di note di susine gialle e fichi d’india e chiude con una acidità ben bilanciata. 
 

• TEREBINTO         € 25,00 

Planeta - Sicilia 

100% Grillo 
 

All’aspetto è giallo canarino. Al naso è una versione tropicale di questo straordinario vitigno siciliano; mai prevedibile. 

Profumi di ananas, melone bianco, riso, mela Granny Smith, fico d’India, mandarino, floreale di glicine e gelsomino. 

In bocca fresco e vibrante e molto ben equilibrato grazie alla presenza del vigneto in altezza. 
 

 

• SAUVIGNON BLANC       € 30,00 

Cantina Puiatti - Friuli-Venezia Giulia 

Sauvignon Blanc 100% 
 

Di colore brillante, ha naso fresco di foglia di pomodoro, salvia, frutta gialla. 

Bocca coerente, persistente e dal finale avvolgente. 

 
 

 

 

• RIBOLLA GIALLA        € 30,00 

Cantina Puiatti - Friuli-Venezia Giulia 

Ribolla Gialla 100% 
 

Di colore paglierino brillante, ha naso tipico di mela Golden, uva spina, erbe aromatiche. 

Bocca fresca, leggera, di grande bevibilità. 

 
 

• CHARDONNAY        € 30,00 

Cantina Puiatti - Friuli-Venezia Giulia 

Chardonnay 100% 
 

Bel colore concentrato, ha naso agrumato e fruttato, con note floreali. 

La bocca è ampia e carnosa, avvolgente. 

 

 

 

• PINOT GRIGIO        € 30,00 

Cantina Puiatti - Friuli-Venezia Giulia 

Pinot Grigio 100% 
 

Bel colore luminoso e intenso, ha naso complesso, con note di pesca bianca, pera, roccia. 

La bocca è articolata, ritmata, dal finale lungo. 

 

 



 

• SAUVIGNON         € 40,00 

Livio Feluga - Friuli-Venezia Giulia 

Sauvignon 100% 
 

Colore giallo paglierino brillante. Al naso offre un bouquet intenso e elegante con note di frutta tropicale, 

agrumi e sfumature erbacee. Al palato è fresco e sapido, con una piacevole mineralità e un finale persistente. 

 

 

 

• FRIULANO         € 40,00 

Livio Feluga - Friuli-Venezia Giulia 

Friulano 100% 
 

Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, al naso svela un bouquet delicato di fiori bianchi, 

mela golden e note minerali. Al palato è fresco, sapido e equilibrato, con un finale persistente. 

 

 

• PINOT GRIGIO        € 40,00 

Livio Feluga - Friuli-Venezia Giulia 

Pinot Grigio 100% 
 

Colore paglierino con riflessi ramati, sprigiona al naso profumi di fiori bianchi, 

frutta a polpa gialla e delicate note agrumate. Al palato, è fresco e sapido, con una piacevole persistenza. 

 

 

 

 

• MANNA          € 50,00 

Franz Haas – Trentino Alto Adige 

Riesling, Chardonnay, Gewürztraminer, Sauvignon Bianco, Kerner 
 

Grazie alle sue particolari caratteristiche il Manna seduce con un bouquet complesso 

e stratificato che riporta a note di sambuco, pistacchi e petali di rose. 

 

 

 

 

• JOSEPH GEWÜRZTRAMINER     € 30,00 

Tenuta J. Hofstätter - Trentino Alto Adige 

Gewürztraminer 
 

Colore giallo paglierino intenso e brillante. 

Note speziate-affumicate di fiori secchi e di rose tendono ad espandersi e ad infittirsi nel bicchiere. 

Al palato si presenta ricco e complesso, di buona densità e, allo stesso tempo, fresco e vivace. 

 

 
 

• MÜLLER THURGAU       € 25,00 

Tenuta J. Hofstätter - Trentino Alto Adige 

Müller Thurgau 
 

Di colore paglierino, con una buona intensità, ha profumi caldi e maturi con nuance aromatiche persistenti. 

Al palato dimostra di possedere una bella struttura sorretta da note equilibrate di noce moscata e da una buona acidità. 

 

 

 

 

 

 



 

 

I Nostri Rossi 
 

 

• QUATTRO LUSTRI        € 25,00  

Serracavallo - Calabria 

100% Magliocco Dolce 

 

Colore rosso violaceo compatto, Profumo di spezie dolci, frutta nera, caffè. 

Al palato grande volume, tannini morbidi in equilibrio, sfondo di delicata freschezza. 

 

 

 

• VOREA          € 22,00  

Tramontana - Calabria 

Nerello Calabrese 100% 

 

Dal colore rosso brillante, al naso si esaltano gli aromi di frutti rossi, dal gusto morbido e profumato, avvolgente, 

rotondo e di buona persistenza. 

 

 

 

I Nostri Rosati 
 

  
 

• CIRÒ ROSATO DOC Bio       € 28,00 

Vigneti Vumbaca - Calabria 

Gaglioppo 
 
Di colore rosato, profumo fragrante ma elegante e amplio; sapore secco, fresco e sapido. 
 

 

 

• CHARÀ           € 32,00 

Antonella Lombardo - Calabria 

Nerello Mascalese 
 

Colore rosa antico, con profumi ed aromi di piccoli frutti rossi, sentori agrumati e speziati e leggera nota floreale. 

Al sorso è avvolgente, sapido, con un finale di grande piacevolezza e persistenza 

 

 

 

• GRANÀTU         € 28,00  

Casa Comerci - Calabria 

Magliocco canino 

 

 Dal colore rosa corallo, al naso di buona intensità e buona complessità. 

 

 

 



• ROSÉ          € 22,00  

Planeta - Sicilia 

40% Nero d’Avola, 40% Syrah, 20% altre varietà 

 

Profumi di piccola pasticceria, ribes, melograno; più in profondità sentori di susina, 

di ananas, tè verde, rosa canina e di mela selvatica. 

Sorso molto scorrevole, con acidità appena accennata. 

 

 

 

 

• PINOT NERO ROSÈ       € 40,00 

Franz Haas – Trentino Alto Adige 

Pinot Nero 
 

Si presenta con un colore rosso ciliegia chiaro. 

Il bouquet fresco e fruttato si apre con aromi di bacche rosse, ciliegie e lamponi. 

Al palato il vino stupisce per la sua fresca acidità, la lunga sapidità e l’invitante finale rinfrescante. 

 

 

 


