
M E N Ù  C E N A







Tartare Tonno
Tartare di tonno con erbetta cipollina, pomodoro, olio evo

Tartare Salmone
Tartare di salmone, cetrioli marinati, cipolla rossa in agrodolce

Polpo patate e il suo ridotto
Insalata orto di mare (sedano, carote, ravanelli, cipolla di Tropea in
osmosi, seppie, piovra, calamari e gamberi) su patata schiacciata al
pesto e salmoriglio

Impepata di cozze
Zuppa di cozze bianca

Terrina di carote, zenzero, gel di agrumi,
lattughino marinato, anacardi e quinoa

Ricciola, pomodorino, fragole,
olio al peperoncino e alloro 

Bon Bon di pesce spada, scarola, olive,
acciughe e stracciata al lime
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Spada alla pizzaiola fredda e 
pane croccante 

Fritto misto con verdurine e alghe 

Trancetto di ombrina in olio cottura crema di
zucchine alla scapece cipolla
e polvere di capperi

Ricciola cotta a bassa temperatura, guazzetto di
vongole veraci, salsa leggera all’aglio e olio al
dragoncello
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M E N U
Cena

Secondi

Primi
Linguina aglio olio e peperoncino

Spaghetto cozze e vongole

Spaghettone Aglio olio e peperoncino,
Smujicata di alici

Fusillone al pomodoro Piccadilly arrosto
bufala

Risotto al basilico, San Pietro e panna acida

Troccolo con tonno cotto e crudo 

Tortello gambero, capesante, burrata e olio
al basilico
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crudo di gamberi battuto al coltello, zeste di limone,
finocchietto selvatico



Limone del Sud
Namelaka al limone femminello, bisquit alle mandorle,
gel ai due limoni e menta

Arachide
Ganache montée al cioccolato dulcey, caramello, croccante al
pralinato di arachidi salate

Mango
Crema cheesecake esotica, gel e brunoise di mango alphonso,
joconde alla mandorla

Fragola
Namelaka alla vaniglia bourbon madagascar, fragole in brunoise,
dacquoise 

Croquembouche
3 bignè farciti con crema chantilly alla vaniglia, ricoperti con caramello

Profiteroles
3 bignè ripieni di panna, ricoperti con cioccolato

Tiramisù
Savoiardi, caffè 100% Arabica, rhum, crema al mascarpone, uova,
zucchero, cacao amaro

Gelato
Coppetta gelato vari gusti

Frutta Mista
Anguria, melone, ananas, pesca 
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a cura del Golosia






	MENÙ CENA
	Cena

	MENU
	Terrina di carote, zenzero, gel di agrumi, lattughino marinato, anacardi e quinoa
	Ricciola, pomodorino, fragole, olio al peperoncino e alloro
	Bon Bon di pesce spada, scarola, olive, acciughe e stracciata al lime
	Antipasti
	Cena


	MENU
	Linguina aglio olio e peperoncino
	Spaghetto cozze e vongole
	Spaghettone Aglio olio e peperoncino, Smujicata di alici
	Fusillone al pomodoro Piccadilly arrosto bufala
	Risotto al basilico, San Pietro e panna acida
	Troccolo con tonno cotto e crudo
	Tortello gambero, capesante, burrata e olio al basilico
	20
	20
	17
	16
	23
	22
	24
	Spada alla pizzaiola fredda e  pane croccante
	Fritto misto con verdurine e alghe
	Trancetto di ombrina in olio cottura crema di zucchine alla scapece cipolla e polvere di capperi
	Ricciola cotta a bassa temperatura, guazzetto di vongole veraci, salsa leggera all’aglio e olio al dragoncello
	23
	22
	24
	28
	Primi
	Secondi

	Dessert
	9
	9
	9
	9
	7
	7
	7
	7
	8
	a cura del Golosia


